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料亭・名店のおせちの品揃えを拡充 

ご自宅で楽しむ本格おせちが勢ぞろい 
そごう・西武は２０２２年のおせちご予約を店頭に先駆けて、９月２２日（水）から ECサイトで開始いたします。 

感染拡大の影響で外出自粛が続き、家の外でお食事を楽しむ機会が減ったことを受けて、２０２２年のおせちはご自宅

で本格的な料亭・名店の味がお楽しみいただけるおせちを充実させました。 

「料亭・名店のおせち」は昨年に比べて１.２倍に拡大。また、衛生的な観点のニーズの高まりでさらなる人気が予想され

る、取り分け不要の「おひとりさま重」、安心清潔に取り分けができる「カップのおせち」についても名店、有名シェフの味がお

楽しみいただけるおせちをご用意いたしました。 
 
そごう・西武のおせち概要 
■店頭会期：西武池袋本店 ９月２９日(水)～１２月２２日（水）まで ※店舗により会期は異なります。 

※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、臨時休業や時間を変更して営業する場合がございます。 

■西武・そごうのショッピングサイト「e.デパート」会期：９月２２日（水）午前１０時～１２月１５日（水）午後１１時５９分まで 

■展開店舗：そごう・西武全１０店舗、および西武・そごうのショッピングサイト「e.デパート」 

URL：https://edepart.omni7.jp/brand/003947※「e.デパート」対象商品については９月２２日（水）以降サイトをご確認ください。 

■品揃え：約３００種類(前年同程度)内「老舗・名店おせち」６０種類（前年＋１１種類） 

■売上目標：前年比１２０％ ※既存店ご予約の承りの売上 

 

老舗の味をご自宅で楽しむ「料亭・名店のおせち」（全６０種類） 

テイクアウトやデリバリーサービスの拡大により、ご自宅でもレストランなどの料理をお取り寄せしやすくなりまし
たが、料亭や名店の味をご自宅でお楽しみいただける機会はまだ多くはありません。そんな中、新年を祝うおせ
ち料理は料亭や老舗の味をご自宅でお楽しみいただける数少ない機会ということもあり、そごう・西武では料亭・
名店のおせちの種類を昨年に比べ充実させました。また今年は料亭・名店おせちの当社限定商品もご用意して
おります。 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

西武・そごう限定 （東京）辻󠄀留「おせち新春二段」  

明治三十五年創業の歴史が薫る、 

茶懐石で名高い「辻󠄀留」。懐石料理の奥深さを実感できるお

祝い重です。 
１５６,６００円（５～６人前） 
（2 段・縦 23.5×横 23.5×高さ 6.0 ㎝、全 26 品） 

西武・そごう限定 （京都）祇園末友「和風おせち三段重」  

京都の文化と歳時をたおやかに表現。 

建仁寺前の京割烹が「八坂の水」を礎に、歳時と新味を織り交ぜた

繊細で優雅な創作料理の数々を。 

１０８,０００円（５～６人前） 

（3 段・縦 21.3×横 21.3×高さ 5.8 ㎝、全 43 品） 

（大阪）高麗橋 吉兆「懐石おせち」 

吉兆発祥の店から、創造性豊かなお重。 

「四季折々の素材に美味を探求する」創業者湯木貞一の精神を芸

術まで高めた逸品を。 

１６２,０００円（４人前） 

（2 段・直径 19.0×高さ 4.5 ㎝、全 39 品） 

https://edepart.omni7.jp/brand/003947


 

お一人一つで取り分け不要「おひとりさま重」（全１１種類） 

近年お正月の過ごし方が多様化し大人数で集まることが少なくなってきたことで人気が高まっていた「お一人用
おせち」。今年も感染拡大による外出自粛によりお正月に帰省ができない、大人数で集まれないことも予想され、
さらなるニーズの拡大が予想されます。また家庭内感染が心配される中でご家族内でもお一人一つのおせちをご
用意することで安心しておせちをお楽しみいただくこともできます。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おいしさを小分けに、令和の人気の新定番「カップのおせち」（全３種類） 

昨年、好評につき完売したカップのおせちが今年も登場。昨年と同様新型コロナウイルスの感染拡大が予想さ
れる中、カップで一品ずつ小分けになったおせちは取り分けが楽で、取り分けた後もカップ入りなので華やかな盛
り付けが簡単にできます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 

 

※本リリースの掲載画像はイメージ、価格は全て税込みです。  

※写真は１人前×２客です。 

（京都）美濃吉「美濃吉 個食和風おせち」 

三百余年の歴史が息づく懐石の洗練を味わう。 

江戸享保年間創業「四季の移ろい」を守る「美濃吉」。おもてなしの

心を添えた奥深い味わいです。 

１人前×１客 １０,８００円／１人前×２客 ２１,６００円 

（1 客・縦 16.2×横 21.2×高さ 5.0 ㎝、全 21 品×1 客） 

（京都）たん熊北店「たん熊北店 和風おせち（個食）」 

昭和三年、高瀬川筋にて創業。 

風趣を凝らし、文人墨客から愛されてきた名店の味わいです。 

１人前×１客 １０,８００円／１人前×２客 ２１,６００円 

（1 客・縦 20.7×横 20.7×高さ 5.7 ㎝、全 32 品×1 客） 

※写真は１人前×１客です。 

西武・そごう限定 新宿 割烹 中嶋×メゾン タテル ヨシノ「和洋折衷カップおせち」  

端正な和食の雄と本場も認めるフレンチの巨匠が監修。名店の味を一度に楽しめます。 

２９,１６０円（４～５人前） 

（2 段・縦 27.8.×横 27.8.×高さ 6.3 ㎝、全 50 品） 


