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イエナカ時間の拡大で料理男子が増加 

男性に向けたキッチン特集開催 
 

新型コロナウイルス感染拡大の影響により在宅勤務や外出自粛が続く中、イエナカ時間充実への関心が高まっていま

す。そごう・西武でもキッチン関連の売上が７月は前年に比べて約２割増で推移しており、男性の利用も前年に比べて 

約２割増となっております。そこでそごう・西武では秋の味覚が出始め料理需要が高まる時期に合わせて男性に向けた 

キッチンアイテムを特集いたします。 

 

 

 

 

 
 

 
 

■「男のグルメ時間」を提案 
会期中キッチン売場では男性に向けたキッチンアイテムを提案。イエナカ時間の拡大を 

きっかけに料理を始めたばかりの方でも使いやすい手軽で便利な調理家電や調理 

道具を使い方とともにご紹介します。 
 

■専門家による調理器具の実演動画を公開 
新型コロナウイルス感染予防の観点から店頭での商品の実演イベントが減少。そのため実際の使用方法を確認する 

方法としてオリジナルの実演動画を活用。西武池袋本店インテリア雑貨の公式インスタグラムで配信します。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

【企画概要】 
■会期：９月２８日（月）まで ※店舗によって会期や内容が異なります。 

■店舗：西武池袋本店/そごう横浜店、千葉店および西武・そごうのショングサイト「e.デパート」 

e.デパート URL：https://edepart.omni7.jp/fair/f188300  

※本リリースの掲載画像はイメージ、価格は全て税込みです。  

バイタミックス 

「アセント３５００ｉ」/１５１，８００円 

（取り扱い） 

西武池袋本店、そごう横浜店、 

そごう千葉店、e.デパート 

 

 

日本橋木屋 

「ステンレス庖丁」１８，７００円（上） 

「台付中砥石」/３，０８０円（下） 

（取り扱い） 

西武池袋本店、そごう横浜店、 

そごう千葉店、e.デパート 

 

【店頭イメージ】 

プロ直伝！アボカドの種をも砕く 

パワフルなミキサーの使い方 

庖丁マイスター直伝！ 

１分で分かる庖丁の研ぎ方 

（今後の配信予定動画） 
ホールの胡椒を片手でスマートに挽く！香りを楽しむ電動ミルの使い方/ペーパーのフィルターとは風味が違う！ゴールドフィルターの楽しみ方 

https://edepart.omni7.jp/fair/f188300

