
 

 

 

 

 

 
 

 

 

そごう・西武では、全国計２７店舗にて、６月１日＇水（より順次、お中元ギフトセンターを開設します＇横浜店・千葉店のみ５

/３１（スタート、店舗により会期は異なります（。★インターネット承りは５/２４＇火（スタート★ 

年に一度のご挨拶としての意味合いが強いお歳暮に比べて、お中元は地域の繋がりや、ご友人、趣味の仲間などよりパーソ

ナルな関係の相手様へのコミュニケーションギフトとして贈られる方が多く、いわゆる『タテ』繋がりから『ヨコ』繋がりのギフトへと変

化しているようです。それに伴い選ばれるギフトもよりカジュアル化、個性化、多様化が進んでいます。 

そごう・西武のお中元、テーマは『夏の元気を贈る』。パーソナルなギフト二―ズにお応えして、大切な人の心も身体も元気に

するようなこだわりギフトを特集しました。中でもスポットを当てご提案するのが「トマト」。昨年からトマト鍋、トマトすき焼き、トマ

トラーメンなどいわゆるトマトブームが続いていますが、そもそもトマトは生食だけでなく、煮て、焼いて、ソースにして、ピューレにし

て、コンフィチュールにして、と多様な味わい方が楽しめる食材。そこで、トマトの素材自体が持つ主張＇快活で健康的（を生かし

た、さまざまな料理との“響宴”を多彩にご紹介いたします。 

 

【トマトの饗宴 商品一例】 

■ソースで     ※以下すべて配送料込み 

食源探訪 黒豚夢とまとソース煮＇200ｇ×4 袋（５，２５０円 ＇税込価格。以下同様（ 

黒豚のロース肉を、糖度 8 以上の糖度を誇るフルーツトマト「夢とまと」を使って、柔らかく 

煮込みました。トマトの酸味と甘さが豚肉を包み込み、さっぱりと爽やかな味わいに。 

■煮込んで      

食源探訪 夢とまとカレー・ハヤシ・スープセット 

＇トマトカレー・トマトハヤシ・トマトスープ＆ジュレ×各２個（５，２５０円 

「夢とまと」を使ったスパイシーな特製カレーに、舌触りの良いトマトジュレを載せて食べる 

爽やかなトマトスープ。トマトの甘味も絶妙でトマトの甘みとカレーの辛さが絶妙のハーモニー 

を奏でます。 

■掛けて      

倉敷平翠軒 ごちそうのおもちゃ箱 トマトボックス【限定数５５０】 

＇夢とまとミートソース 200ｇ、夢とまとドレッシング 300ｇ、わっさむトマトジュース 500ｍｌ（ 

３，９９０円 

 「夢とまと」を使った贅沢なミートソースを掛ければ、パスタはまさにご馳走に。「夢とまと」の 

ドレッシングはコクがあり、爽やかな後味。野菜の旨みを引き立てます。＇写真①（ 

■ムースで      

ル パティシエ タカギ クワトロ トマト 

トマトのケーキ 直径約 15ｃｍ＇トマトケーキ、トマト×チーズケーキ、トマト×青梅ケーキ、 

トマト×バジルケーキ（５，２５０円 

「幸せ配達人」と言われる高木康政シェフの自信作。赤はトマト、黄はチーズ、緑は青梅、 

白はバジルと、夏らしく爽やかにアレンジしました。＇写真②（ 

■開催概要 

展開店舗 そごう１１店舗、西武１４店舗、ロビンソン２店舗 計２７店舗 

売上目標 前年比１０２％＇全店計（ [内インターネット 前年比１１０％] 
 
主要店舗会期 西武池袋本店 そごう横浜店 西武渋谷店 

 本会期 ６月１日(水)～７月２６日(火) ５月３１日(火)～７月２５日(月) ６月８日(水)～７月２５日(月) 

インターネット ５月２４日(火)～７月３１日(日)  
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～ そごう・西武の 1１年お中元 ～ 

ギフトは『タテ』から『ヨコ』へ。さらに進むパーソナル化。 
今年のギフト、テーマは『夏の元気を贈る』 

 

 

 

 写真① 

写真② 


